
Menu à 45 €

Foie Gras De Canard Mi-Cuit IGP Sud-Ouest

Pomme et Noisette Caramélisées, Brioche feuilletée 

Œuf Parfait & Potimarron « Aux Champs De Soisy »

Velouté de Potimarron au Sésame Grillé & Œuf Parfait, Eclats de Marrons

Gnocchis à la Truffe Tuber Aestivum

Emulsion à la Truffe D’été Française

Pavé de Thon Albacore

Légumes D’Automne & Sauce Beurre Rouge à L’échalote

Mousseline de Céleri Rave, Pommes de Terre Confites à la Graisse de Boeuf

– Sauce Truffe Française –

Effiloché de Paleron de Bœuf Façon Rossini

Gratin Dauphinois, Sauce Chasseur Pointe de Poivre de Sichuan

La Tatin Autrement

Poire Belle-Hélène à Notre Façon 

Mille-Feuille Façon Paris-Brest 

Feuilletage Pur Beurre, Crème Légère Pralinée, Noisettes Caramélisées, Crème Anglaise Graine de Vanille
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Poire Williams Pochée, Parfait Glacé Graine de Vanille, Sauce Chocolat Noir

Ballotine de Volaille aux Champignons des Bois

Nos Plats Sont Également Proposés à la Carte  - Entrée 13 €   - Plat 29 €   - Fromages Affinés 11 €   - Dessert 12 €

Brisure de Biscuit à la Cannelle, Mousse Légère à la Graine de Vanille, Pommes Caramélisées   


